


最
高
の
海
苔
を

お
届
け
す
る
。

平 

林　

明

代
表
取
締
役
社
長

海 苔 一 筋  創 業 明 治 三 十 九 年

初
代
政
五
郎
が
、い
ち
早
く
百
貨
店
の
販
売
力
に
着
目
し
、

海
苔
詰
合
せ
を
提
供
、贈
答
市
場
で
商
い
の
基
盤
を
作
っ
て
お

り
ま
し
た
の
が
お
よ
そ
九
十
年
の
昔
。

爾
来
、林
屋
は
、創
業
百
有
余
年
の
歴
史
の
中
で
、「
堅
実
に
し

て
先
進
」を
家
訓
と
し
、今
ま
で
の
ノ
ウ
ハ
ウ
に
甘
え
る
こ
と

な
く
、ギ
フ
ト
市
場
の
細
分
化
・
食
生
活
の
多
様
化
・
地
球
環
境

の
変
化
な
ど
に
対
応
し
て
ま
い
り
ま
し
た
。

食
に
つ
い
て
大
き
な
関
心
が
集
ま
る
時
代
、こ
の
の
ち
百
年
も
、

必
ず
産
地
へ
赴
き
、最
高
の
原
料
を
選
び
、最
新
の
加
工
設
備

と
熟
練
の
技
術
、環
境
を
考
え
た
パ
ッ
ケ
ー
ジ
へ
の
工
夫
な
ど

を
休
む
こ
と
な
く
行
い
、自
然
の
恵
み「
海
苔
」を
よ
り
美
味
し

く
お
届
け
す
る
こ
と
を
お
約
束
い
た
し
ま
す
。最
高
の
海
苔
を

お
届
け
す
る
、こ
れ
こ
そ
が　

林
屋
の
喜
び
で
す
。



林屋の海苔は、海苔産地にて原料を仕入れたのち、充分に経験をつんだ目利きが、原料の仕分けを行っていま
す。甘み・うまみ、塩味、香り、柔らかさ、色・艶、形状といった五つの項目を５段階評価し、各商品ごとの選抜を
行います。目利きでの一番必須項目は、なんと言っても味です。いくら柔らかくても、色が黒くても、形状がし
っかりとしていも”味が美味しくなければ”というモットーで海苔の価値を判断しています。


